
Snacks	

Schiacciata all’aglio, olio e rosmarino		  9.50
Pizzabrot mit Knoblauch, Olivenöl und Rosmarin

Focaccia al crudo		  12.50
Focaccia mit Rohschinken

Focaccia caprese		  10.50
Focaccia mit Tomaten und Mozzarella

Focaccia al tonno		  10.50
Focaccia mit Thunfisch

Focaccia con cotto e mozzarella		  10.50
Focaccia mit gekochtem Schinken und Mozzarella

Insalate/ Salate	

Insalata verde		  7.00
Blattsalat nach Saison

Insalata mista		  8.00
Gemischter Salat

Insalata caprese	 14.50	 17.50
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Insalatona stagionale con mozzarella 		  21.50
Salatteller der Saison mit Mozzarella

Insalatona con fettine di petto di pollo alla griglia		  23.50
Grosser Salatteller mit grillierten Pouletstreifen, Citronette-Sauce

Mittagsangebot Montag bis Freitag	

Pasta-Buffet “soviel d‘magsch” für		  16.50

Freitag	

Freitags ab 17:30 Uhr “Themenabend” mit Degustation



Pasta Asciutta	

Spaghetti nach Wahl mit

Aglio, olio e peperoncino		  16.50
Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini

Napoli		  16.50
Tomatensauce

All’arrabbiata		  17.00
Peperoncini, Knoblauch und Tomatensauce

Al pesto casareccio		  17.50
Hausgemachtem Basilikum-Pesto

Alla carbonara		  18.50
Schinkenstreifen, Ei, Rahm und Parmesan

Risotto	

Risotto ai funghi porcini                      		  24.50
Steinpilzrisotto

Risotto “Milanese” allo zafferano                     		  23.50
Safranrisotto nach Mailänder Art

Risotto al gorgonzola		  23.50
Risotto mit Gorgonzola

Risotto alla parmigiana		  22.50
Risotto mit Weisswein und Parmesan

Carne / Fleisch	

Scaloppina di maiale alla milanese con spaghetti pomodoro		  25.50
Schweineschnitzel “alla milanese” mit Tomatenspaghetti

Saltimbocca di maiale con risotto		  25.50
Saltimbocca vom Schwein mit Parmesanrisotto



Pizze	 	

Margherita		  14.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Ai funghi		  17.50
Tomaten, Mozzarella, Champignons			 

Vegetariana		  17.50
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Ei
			 
Tricolore		  19.50
Tomaten, Mozzarella, frische Tomatenscheiben, 
Ricotta, Spinat, Oregano
			 
Gorgonzola		  19.50
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola-Käse

Napoli		  16.50
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oregano

Tonno		  18.50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 

Quattro Stagioni		  19.50
Tomaten, Mozzarella, Oliven, Artischocken, 
Schinken, Champignons	

Al prosciutto		  18.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken			 

Hawaii		  18.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas

Peperoni e speck		  19.50
Tomaten, Mozzarella, Peperoni und Speck 

Del padrone		  19.50
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken 

Miss Italia		  22.50
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Vulcano		  19.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami 

Calzone 		  19.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und Ei 			 
	

Für unsere Pizzen verwenden wir ausschliesslich Divina Premium Mozzarella, nach 
traditionellem italienischen Rezept, natürlich aus Schweizer Kuhmilch, ohne E-Stoffe.



Warme Getränke	

Kaffee			   4.10
Espresso			   4.10
Doppio Espresso			   5.70
Caffè latte			   4.50
Cappuccino			   5.10
Latte macchiato			   5.50
Corretto Grappa / Amaretto			   6.00
Ovo / Suchard			   4.50
Tee diversi gusti 			   4.00

Mineral in Flaschen	

	    	 cl	
San Pellegrino, Acqua Panna		  50	 5.30
		  100	 8.20

Limonaden in Flaschen	

	    	 cl
Crodino		  10	 4.50
Bitter Lemon		  20	 4.80
Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta		  33	 4.90
Rivella Blau / Grün		  33	 4.90
Red Bull		  25	 5.80

Fruchtsäfte in Flaschen	

	    	 cl
Michel Tomaten, Ananas, Orangen, Pfirsich		  20	 4.80
Michel Multivitamin Bodyguard		  20	 4.80

Abbondio Vintage Sammelflaschen	

	    	 cl
Tonica, Chinotto, Bitter-Rossa, 		  25	 4.90
Gazzosa, Grapefruit- Erdbeer, Menta		  25	 4.90

Mineral / Limonaden offen	

	    	 cl	
San Pellegrino, Acqua Panna		  20	 3.20
		  30	 4.00
		  50	 5.00

Rivella Rot, Coca Cola, Sprite, Nestea, 		  20	 3.60
Apfelsaft, Apfelschorle		  30	 4.30
		  50	 5.50



Aperitivi	

	    Vol%	 cl	
Conegliano-Valdobbiadene Prosecco Superiore		  10	 7.50
Extra Dry DOCG

Martini Bianco / Rosso	 15.2	 4	 5.80
Campari 	 23.0	 4	 5.80
Cynar	 16.5	 4	 5.80
Campari / Cynar Orange		  4	 8.50

Weisswein	

	   	 10cl	 70cl Fl
Conegliano-Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry DOCG	 6.70	 49.50
100% Glera

Pinot Grigio IGT Veneto, Aldegheri (Hauswein)		  5.20	 36.00
100% Pinot Grigio

Bianco IGT Toscana, Caparzo		  6.30	 44.00
75% Chardonnay, 15% Sauvignon Blanc, 5% Gewürztraminer

La Breccia IGT Marche, Montecappone			   49.00
100% Sauvignon

Roséwein	

	   	 10cl	 70cl Fl
Rosé Salento IGT Puglia, Emèra		  5.20	 36.00
90% Negroamaro, 10% Malvasia Nera

Rotwein	

	   	 10cl	 70cl Fl
Anima di Primitivo IGT Puglia, Emèra (Hauswein)		  5.20	 36.00
100% Primitivo

Nero d‘Avola IGT Sicilia, D’Alessandro		  5.50	 38.50
100% Nero d’Avola

Barbera d’Alba DOC Piemonte, Serragrilli		  7.50	 50.00
100% Barbera

Rubro Sangiovese DOC Umbria, Todini			   68.00
100% Sangiovese

Bier	

	    Vol%	 cl	
Feldschlösschen offen	 5.2	 20	 3.90
	 5.2	 30	 4.50
	 5.2	 50	 5.70
Schneider Weisse	 5.2	 50	 7.50
Peroni - Nastro Azzurro	 5.1	 33	 5.60
Feldschlösschen Alkoholfrei		  33	 4.90
	



Mixgetränke	

	    	 cl	
Gin Tonic		  4	 8.50
Bacardi Cola		  4	 8.50
Whiskey Cola Ballantine‘s		  4	 8.50
Vodka Orange		  4	 8.50

Grappa / Digestive	

	    Vol%	 cl
Grappa Brunello	 45.0	 2	 7.50
Grappa Fior di Vite	 40.0	 2	 5.80

Averna	 32.0	 4	 5.80
Ramazotti	 30.0	 4	 5.80
Fernet Branca	 40.0	 2	 6.00

Whiskey	
	
	    Vol%	 cl
Ballantine‘s	 40.0	 4	 8.00
Glenfiddich	 40.0	 4	 8.00

Spirituosen / Likör	

	    Vol%	 cl
Bacardi Rum	 37.5	 4	 7.50
Gordon‘s Gin	 37.5	 4	 7.50
Smirnoff  Vodka	 40.0	 4	 7.50
Vecchia Romagna	 38.0	 2	 6.00
Kirsch	 41.0	 2	 6.00
Williams	 42.0	 2	 6.00

Amaretto	 28.0	 4	 6.00
Limoncello	 25.0	 4	 6.00
Sambuca	 40.0	 2	 6.00
 

Alle Preise inkl. 8% MwSt.


